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Un Projet Alimentaire Territoriale doit être 
le plus systémique possible, 
c9est-à-dire prendre en compte l9ensemble 

des éléments et des acteurs qui composent 

le système alimentaire local ainsi que leurs 

interactions.

Dont les aspects environnementaux 
(biodiversité, eau, sols, etc.) et de 

dérèglement climatique

Projet Alimentaire inter Territorial en Ardèche Méridionale     -

Vers une assiette alimentaire durable

Composantes et thématiques du système alimentaire durable

PAiT AM            28 06 2024



La gouvernance du PAiT Ardèche Méridionale

Comité stratégique 

Partenaires financiers, institutionnels, locaux, associatifs

41 structures invitées

Comité de suivi 

3 Présidents

4 élus/CC

(Agriculture, Environnement, Social, Déchets)

Cellule 

3 élus du Comité de 
Suivi (1/Action 

prioritaire)

Foncier, 
Diversification, 
Restauration  

collective

Comité technique

1 ou 2 techniciens 
par CC

INITIATEURS

AMPLIFICATEURS

REALISATEURS

Groupes de travail 

Conventions

Mutualisations

Partenariats
Actions



ALIMENTATION

Garantie de l9accès à tous à l9alimentation

Insertion, réinsertion par  les métiers de 

l9alimentation et de l9agriculture

FONCIER

Préservation et reconquête

Aide au maintien et à l9installation

d9agriculteurs

APPROVISIONNEMENT

Mobilisation acteurs, consommateurs aux 

changements de pratiques alimentaires 

via la restauration collective, 

l9éducation alimentaire de produits locaux et 

biologiques

PRATIQUES AGRICOLES

En cohérence avec la préservation des sols, 

la protection de l9environnement, 

la ressource en eau, l9adaptation au changement 

climatique

PAiT AM
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Les enjeux stratégiques définis 



PAiT d9Ardèche Méridionale 3 axes de travail

Foncier Diversification agricole Restauration collective

Préserver les surfaces 

agricoles, reconquête du 

foncier, outils d9aide aux 

collectivités et aux 

propriétaires, veille 

foncière, installation de 

nouveaux agriculteurs

(BVSM, cédants, PP&)

Diversification de la 

production alimentaire 

en lien avec les besoins 

du territoire, 

changement des 

pratiques agricoles et 

adaptation au 

changement climatique

(Légumineuses, Légumes 

d9hiver, Haies, sols&)

Pratiques et besoins de 

la restauration collective 

du territoire. 

Plan d9action pour 

favoriser une 

alimentation plus 

durable et un 

approvisionnement en 

produit locaux 

(formations, actions 

gaspillage alimentaire&)



Rétrospective et continuation 

2022 2023 2024 2025

Labellisation

PAT

2021

Début 

Animation 

1er Copil

stratégique

22 juin

Prolongation

Niveau 1

2eme contrat

Animation

Labellisation

Niveau 2

4er Copil

Stratégique

21 février



PAiT 

Adaptation des 
productions et 

pratiques  
alimentaires

Action  : sols résilients - sol/eau/agriculture/climat                              

4 mini collectes de biodéchets, 

compostage en bout de champ, 

actions pour sols filtrants et non nus, prolongement du 4/1000

Action  : expérimentation cultures et pratiques culturales résilientes    

au changement climatique (Jalès)                                                                                  

Approche agroécologique (haies, biodiversité, non travail du sol, économie d9eau)

Cultures maraîchères des 4 saisons, fruitières, céréalières, légumineuses.

Agroforesterie et pâture hivernale. 

(Lien a la recherche et patrimoine culturel du site de Jalès)

Action  : vers une assiette locale EC9eau responsable

Assiettes locales et durables des 4 saisons dont consommation énergie et eau

Economies d9eau en cuisine et aux jardins

Assiette locale plus méditerranéenne (actions avec les maillons de la chaîne alimentaire locale : 
agriculteurs, coopératives/filières, transformateurs, restaurateurs, consommateurs)

Jardins potagers collectifs ou individuels. Pratiques économes, résilientes et soutenant la biodiversité 

Evénements, formations, projets pédagogiques, visites de fermes, de cuisines, partage d9expériences



Demande de labellisation n°2 et de 
financement des actions  - Septembre 2024

" Projet niveau 2 : 311 000 ¬ 

" Financement AERMC  déjà obtenu 

" Financement demandé : 200 000¬

" Financement accordé : 62 000¬ 

" Réorientation de la stratégie vers l9animation et la valorisation temps 
chargé de mission agriculture de la CC GA

" Diminution du nombre d9actions

" Pas de réponse à des AAP pour cette année



Réflexion sur espace 

test agricole sur le 

site de Jalès
Etat des lieux de la restauration 

collective 

(approche proximité/ mutualisation)
Etude sur les conditions de 

diversification pour les agriculteurs

Rencontres entre acteurs de l9aide alimentaire, 

acteurs sociaux et agriculteurs pour 

structuration d9opération de glanage par ex.

Structuration de la veille 

et de la vigilance foncière 

Sensibilisations des 

agriculteurs aux 

changements de 

pratiques agricoles en 

lien avec le dérèglement 

climatique

Formation des élus communaux à 

l9installation/transmission/soutien 

à l9activité agricole

Collecte de biodéchets et 

compostage en bout de 

champs

Sensibilisation gaspillage 

alimentaire/Compostage

Particuliers et structures 

collectives autonomes

Etude sur les filières fruits 

et légumes 

Mobilisation des élus aux jardins 

partagés communaux

Formations changements 

pratiques alimentaires en cuisine 

collective et qualité du service

Actions éducatives aux 

changements de pratiques 

alimentaires

Projet de site 

expérimental / 

tiers lieux à Jalès

Accompagnement  des 

collectivités sur la 

restauration collective

*partenaires principaux

SICTOBA

RCC

Département/SDEA

CNRS/INRA

PAT Céze Cévennes

EPTB/ Agence de l9eau

CdC et SICTOBA

Agence de l9eau

Chambre d9agriculture

Pétale07
CIVAM

Associations, CCAS

Pétale 07

Agence de l9eau

Pétale 07

ADDEAR

SAFER

Terraterre

à lancer 2024/25

en attente

en cours

PAT

Création d9outils de communication 

grand public 

sensibilisation à l9alimentation durable

Stand et outils pédagogiques

Recensement des 

potentiels BSVM 

ACFA

Chambre d9agriculture

Economie d9eau 

en cuisine et au 

jardin

EPTB/ Agence de l9eau

Réflexion sur une 

foncière locale

Terre de liens

Panel des axes et actions du PAiT Ardèche Méridionale et leur avancement

Pacte Local des Solidarités



Des exemples d9actions depuis juin 2024



Visite plateforme de 

compostage

Hérault

Salon gourmand

Joyeuse

Atelier 

Alimentation

Gaspillage

Salariés de la 

CC PVC



Formation

Restauration 

collective

Salavas 

Semaine

Européenne

Réduction 

Déchets

Ruoms



Dis-moi ce que tu jettes&  



Projet Alimentaire inter Territorial en Ardèche Méridionale     -

Vers une assiette alimentaire durable

Gaspillage alimentaire et récupération de la ressource biodéchets  

32%

33%

14%

21%

43 % de biodéchets

Synthèse MODECOM 2023 du SICTOBA



Hiérarchie des actions de réduction du gaspillage alimentaire 

au sein du PAiT Ardèche méridionale

Prevention du 

gaspillage 

alimentaire

Valorisation en 

consommation 

humaine

Valorisation en 

consommation 

animale

Valorisation 

organique

Prévention Valorisation

Les différentes dates limites de 

consommation

Gestion et valorisation des 

denrées alimentaires à la 

maison

Le « Gourmet bag » en 

restauration traditionnelle

Sensibilisation, éducation au 

goût, portions, pesées en 

restauration collective 

Gestion des surplus 

en agriculture, 

chez les distributeurs, 

en restauration 

collective et dans les 

métiers de bouche 

(valorisation, dons)

Restes de repas et 

d9assiettes (dont pain) 

en alimentation 

d9animaux de 

compagnie

Compostage 

individuel, 

de quartier, 

en établissement, 

en bout de champ.

Utilisation du 

compost produit 

(jardins, espaces 

verts, agriculture)
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Gaspillage alimentaire et récupération de la ressource biodéchets  

Dans le cadre de l9action 

biodéchets Compostage Fond 

Vert du SICTOBA

Accompagnement sur le volet 

gaspillage alimentaire

Des établissements

Enseignement et médico social

Collèges de Joyeuse

et de Les Vans

Espace Découverte Ardèche

Béthanie 3 Valgorge

CREPS 

Compostage Autonome en Etablissement



Le pois chiche : quel apport du PAiT ?

Opportunité 

Démarche « cuisines nourricières » Pétale 07

Démarche relance filière Ardèche le Goût

Journées techniques 

Plan national dans lequel s9inscrire en partenariat

Atouts 

Production historique locale

Production encore présente

Motivation pour sa consommation

Adaptation aux sols et climat local même en 

situation de changement climatique

Produit protéinique peu couteux

Menaces

Approvisionnement des semences

Développement de l9Ambroisie

Concurrence importations

Faiblesse  

Perte des savoirs faires

Perte des outils de culture, récolte, tri

Présence de l9Ambroisie

Peu ou pas de transformateurs locaux
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Prochaines dates  :

Restitution actions alimentation 

Du Pacte Local des Solidarités  3 Mars

Formation jardins particuliers

Adapter son jardin et ses pratiques   - Mars

Biens Vacants et Sans Maitres

Présentation aux maires     - Mars

Tous au compost   3 Avril

Formation Restauration collective    - Avril

Cuisine Service 
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Merci de votre attention !

https://france-pat.fr/pat/pait-sud-ardeche/
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1er Bilan

Ø Deux ans, c9est court ! Surtout à trois intercommunalités mais c9est riche et  cohérent ! 

Ø Un projet alimentaire qui s9ancre localement : partenaires, collectivités, associations locales, etc...

Ø PertineEnjeu fort du maintien de la dynamique

Ø nce des actions mais évolution suivant options financières 


